IMOLA £ DINTORNI
ZZHHUBRE > 13 NOVEMBRE 202

enuatema/ spettacoli / degustazioni

ripieni

CASA
SPADONI

® Focaccia alla pala con olio EVO di Brisighella,

rosmarino e mortadella “Morabrada” € 6

® Focaccia al tegamino con la vera porchetta,

fatta come una volta, rucola e maionese fatta da

noir€7

® Hamburger “Morabrada” 100% Mora

Romagnola con guanciale croccante di Mora
Romagnola, caciotta di Brisighella, lattuga,
pomodoro e salsa bbg, con il nostro pane con

farina romagnola e pasta madre € 12

Menu

® Ciabattina ai cect germogliati con Prosciutto

Crudo affinato all’erba medica del salumificio
I Malafronte e Squacquerone DOP delle Officine
Gastronomiche Spadoni € 9

® Il taglierino di salumi I Malafronte: salame
nostrano e mortadella “Morabrada”,
ciccioli frollt e pane sciocco € 9

® [l taglierino di formaggi delle Officine
Gastronomiche Spadoni € 8

Le birre artigianali - birra media € 4

\RR|F|(IO PRODOTTE A POCHI KM DA
9 RAVENNA...
Da chi di cereali se ne intende!

FESTBEER (vol. 5,6%)

E la birra tipica dell’octoberfest, detta
anche Marzen, E una birra dal colore
ambrato con una schiuma beige, un
gradevole profumo di crosta di pane,
fetta biscottata e luppolo floreale. Ha una
buona corposita che viene bilanciata da
un sapore finale mediamente secco con un
finale amaro ben bilanciato.

N

Visita il sito

www.baccanaleimola.it e scopri 1

LABORATORI DI

CASA
SPADONI

dedicati ai ripieni

- A cura delle nostre sfogline

In programma a Imola al Baccanale 2022
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® LA BIONDA LAGER (vol. 5%)

Gusto maltato con sentort erbacet e floreall.
Amaro equilibrato.

® IPA - INDIA PALE ALE (vol. 5%)

Dorata, ambrata. Intenso e complesso aroma di
frutti tropicali. Agrumato e resinoso.

® GREEN BEER (vol. 3,5)

Birra cruda a bassa gradazione, non
pastorizzata e non filtrata ,fresca e dissetante.
Sentort di miele millefiori e del lievito.

® BLANCHE (vol. 4,8)

Schiuma pannosa bianca, colore giallo dorato.
Note calde di curcuma, zenzero e agrumi.

Vini - al calice € 4

® Romagna Sangiovese Casa Spadoni, selezione
Az. Ballardini

® Metodo Ancestrale di Casa Spadoni, ottenuto
con rifermentazione delle uve della nostra fattoria
“Palazzo” di Zattaglia

® Bianco Casa Spadoni, selezione Az. Ballardini

ACQUA (NATURALE/FRIZZANTE) € 1,3



