
Menu

Visita il sito 

www.baccanaleimola.it e scopri i 

LABORATORI DI 

dedicati ai ripieni
- A cura delle nostre sfogline  

In programma a Imola al Baccanale 2022

Le birre artigianali - birra media € 4

Focaccia alla pala con olio EVO di Brisighella, 
rosmarino e mortadella “Morabrada” € 6

Focaccia al tegamino con la vera porchetta, 
fatta come una volta, rucola e maionese fatta da 
noi € 7

Hamburger “Morabrada” 100% Mora 
Romagnola con guanciale croccante di Mora 
Romagnola, caciotta di Brisighella, lattuga, 
pomodoro e salsa bbq, con il nostro pane con 
farina romagnola e pasta madre € 12

Ciabattina ai ceci germogliati con Prosciutto 

Gastronomiche Spadoni  € 9

Il taglierino di salumi I Malafronte: salame 
nostrano e mortadella “Morabrada”, 
ciccioli frolli e pane sciocco € 9

Gastronomiche Spadoni  € 8

LA BIONDA LAGER (vol. 5%)
 

IPA - INDIA PALE ALE (vol. 5%)

 
 
GREEN BEER (vol. 3,5)
Birra cruda a bassa gradazione, non 

BLANCHE (vol. 4,8)

FESTBEER (vol. 5,6%)

anche Marzen, È una birra dal colore 
ambrato con una schiuma beige, un 
gradevole profumo di crosta di pane, 

buona corposità che viene bilanciata da 

PRODOTTE A POCHI KM DA
RAVENNA...
Da chi di cereali se ne intende!

Vini - al calice € 4
Romagna Sangiovese Casa Spadoni, selezione 

Metodo Ancestrale di Casa Spadoni, ottenuto 
con rifermentazione delle uve della nostra fattoria 
“Palazzo” di Zattaglia 

Bianco Casa Spadoni

ACQUA (NATURALE/FRIZZANTE) € 1,3


